
해양바이오식품학과
Department of Marine Bio Food

해양바이오 (전공) 소개

자유전공학과



▪ 학과 특성화 방안의 일환
▪ 지역내 학과 특성화(해양자원)를 통한 학과 경쟁력 강화
▪ 미래 인재 양성을 위한 해양바이오식품 융복합 체제 구축

(해양바이오 전공) 
해양자원과 첨단바이오를 결합한차세대 과학기술을 연구하고
교육하여 첨단바이오식품,화장품및의약품산업을 선도하는
글로벌No.1 전문가를 양성합니다.

해양바이오식품학과 비전

강릉

“특성화 산업”
1. 세라믹 신소재 산업
2. 관광
3. 해양 바이오 산업

해양바이오식품학과
Department of Marine Bio Food

해양바이오 전공 해양식품융합 전공



해양바이오식품학과(해양바이오 전공) 교수진 소개

정인학 명예교수
수산식품학 전공

김상무 명예교수
식품생물공학 전공

신일식 교수
식품위생, (미생물)학 전공

유상권 교수
식품화학, 기능성식품소재학 전공

박우정 교수
식품의생명공학 전공

이대희 교수
식품생물 전공

이동진 교수
식품화학 전공

최기영 교수
식품공학 전공



해양바이오 전공

해양바이오 전공에서는 해양생물자원의 효율적 이용을 위한
교육과 연구를 통하여 인류의 식량, 의약품 및 에너지 등
국가적 문제를 해결합니다.

해양바이오 전공에서는 해양분야의 특화된 전공을
학습함으로써 융합 교육을 통하여 미래 해양바이오 산업을
이끌 인재를 양성합니다.

글로벌 바이오 식품산업을 선도하
는 창의ㆍ융합ㆍ실무형 인재양성



진로맞춤형 교육과정 개설:: 해양바이오 전공

해양바이오R&D  전문가

해양바이오식품에대한기초이해를바탕으로
해양바이오와관련된다양한실험을수행하며, 해양바이오활성성분
및연구를수행하고해양바이오분야연구개발에종사하는전문가

해양바이오식품기초이해
해양바이오 실험 수행
해양 바이오 활성성분 분석 및 실험
해양바이오 R&D 수행

해양바이오 R&D 연구원, 식품R&D 연구원등으로진출가능

해양바이오product 개발전문가

정의

전공능력

진출분야

해양바이오식품에대한기초이해를바탕으로해양바이오와관련된
다양한실험을수행하며해양바이오제품개발에필요한공정관리와
품질관리를하는전문가

해양바이오식품기초이해
해양바이오실험수행
해양바이오제품개발공정관리
해양바이오제품품질관리

공정효율화및빅데이터 전문가, 식품도매/유통/물류전문가
식품품질관리(QC, QA, QM) 전문가, 식품저장및포장전문가
식품영업및마케팅전문가등으로진출가능

정의

전공능력

진출분야



연구 및 산업화 선두 전공:: 해양바이오 전공

연구논문발표

 SCI저명저널에논문총150 편이상발표
 교수1인당논문수20편이상발표

 ACS Nano.2024 (IF=15.8; 해당분야상위7.6%)
 J. Extracell. Vesicles.2024 (IF = 15.5; 해당분야상위5.6%) 
 Food Hydrocolloids.2024 (IF = 11.0; 해당분야상위2%)
 J. Control. Release.2024 (IF = 10.5; 해당분야상위3.2%)
 Carbohydr. Polym.2023 (IF = 10.7; 해당분야상위0.9%)

정부수탁과제운영

사업명/ 사업규모

 과제명: 수산생물유래세포배양및핵심기술개발을통한
원천기술및배양육시제품개발(해양수산부)
기간: 2024.04.01~2029.12.31

 과제명: 코스메슈티컬소재산업화플랫폼구축사업
(산업통상자원부)
기간: 2023.04.01~2025.12.31

 과제명: 우수신진연구자지원사업
기간: 2024.09.01 ~ 2029.08.31연구논문(최근5년)

대표논문(상위피인용지수저널게재, IF >10)

최근학과/전공평가결과

기술사업화및창업활동

 (주) 엔바이오스
 (주) 엔비언스
 (주)케이바이오랜치
 등교내기업부설연구소설치및운영

 2023년학과평과종합2위(통합학과)
 2022년학과평가종합1위(해양바이오전공)
 2021년학과평가종합1위(해양바이오전공)

연구논문(최근3년)
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실험실 소개: 식품위생(미생물)학 실험실

주요
학력∙경력

 최종 학위
 Univ. of Okayama, Japan, 병원미생물학, 약학박사

 대한민국 국무조정실 식품안전정책위원회 위원장

연구 주제

 수산식품의 위생학적 안전성 확보

 수산물 및 그 가공품의 안전관리 및 기준·규격 개선방안 연구

 수산물 생산·유통단계 별 HACCP 모델 개발 및 관리방법 연구

 건강기능식품 및 의약품 개발을 위한 대량생산 연구

정부 과제

 기후변화대응 화학적 위해인자 관리 및 영향분석: 식품의약품안전청

 수산물 안심관리마을 조사‧평가 및 정책 방향 연구(해양수산부)

 수산물 생산해역 오염원 등 안전관리 개선 방안(식품의약품안전처)

기술사업화
 고추냉이무로부터 추출한 천연 항균성분을 이용한 항균 치약 제조 방법

 마이크로캡슐 기법을 이용한 항균용 주머니 제조 방법 등 3건
7

▶ 해양바이오전공교수신일식



실험실 소개: 해양생물 화학소재 실험실

주요
학력∙경력

 최종 학위
 마니토바대학교 식품공학 박사

연구 주제

 해양생물유래 기능성 탄수화물 추출 분리/분석 & 생리활성 연구
 천연물 유래 기능성 다당류의 추출 및 구조 연구
 기능성 다당류의 추출 및 변성 공법 연구
 미생물 유래 천연 다당류 대량생산 및 활용방안 연구

정부 과제
 대학중점연구소 사업
 신진 및 중견 연구 사업
 농기평 및 중기청 지원 사업

논문 / 특허
기술 이전

 최근 5년간 SCI 국제 학술지 논문 90편 이상
 최근 5년간 JCR 상위 5% 이내 논문 40편 이상
 최근 5년간 인용 횟수 (Web of Science): 7천 회 이상
 H-index: 40
 국내외 특허 산업체 기술 이전: 3건
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▶ 해양바이오전공교수유상권



실험실 소개: 식품 의∙생명공학 실험실

▶ 해양바이오전공교수박우정

학력
 학사 : 경희대학교 유전공학과
 석사 : 경희대학교 생명공학원 (산업미생물학 전공)
 박사 : 코넬대학교 식품과학과

연구주제

 동물세포/마우스 이용한 면역 조절/항염증/질병예방연구
 해양생물유래 기능성 물질 이용 건강기능식품 개발
 해양식품유래 기능성 프로바이오틱스 개발
 기능성 소재의 제약/화장품 개발 (Rx Service)
 기능성 소재의 관절염/아토피/암 등 질병 예방/억제 연구
 해양 오메가 지방산/기능성 지질의 생리활성 연구

정부 과제

 (한국연구재단) 대학중점연구소 사업 (2018~2026년)
 (한국연구재단) 지역과학연구자 지원 사업 (2023~2032년)
 (중소기업벤처부) 중소기업기술혁신 수출지향형 사업 (2023~2026년)
 (해양수산부) 강원 씨그랜트 사업 (2022~2025년)

논문 / 특허

 최근 5년간 SCI 국제 학술지 교신저자 논문 30여 편
 국내 특허 등록: 10건
 해외 PCT 출원 3건/ 미국 특허 출원 1건
 국내외 특허 기술 이전 1건



실험실 소개: 식∙의약소재 생화학 실험실

주요
학력∙경력

 최종 학위
 고려대학교 생명공학원 식품생명공학 박사

 주요 경력
 피츠버그 의과대학 암센터 연구교수
 버지니아 의과대학 암센터 책임연구원

연구 주제

 원천기술을 이용한 고부가가치 식품 및 의약품 생산
 식∙의약 소재 활용 항염, 항알러지 (아토피 및 여드름) 연구
 첨단바이오 원천기술을 이용한 항암제 개발 연구
 전통식의학 기반 해양천연물 유래 기능성 소재 발굴 및 제품화 연구

정부 과제

 수산생물 유래 세포배양 및 핵심기술 개발을 통한 원천기술 및 배양육
시제품 개발 (해양수산부) 

 Fc-inert 항체원천기술 기반 차세대 항체-약물 접합체 개발 (중소벤처기업부)
 코스메슈티컬 소재 산업화 플랫폼 구축사업 (산업통상자원부)
 의료용 대마를 활용한 피부 건강기능식품 및 코스메틱 소재 개발 (교육부)

논문 / 특허

 SCI 국제 학술지 논문 105편
 IF 10 이상 20편
 인용 횟수 (Web of Science): 6천 회 이상
 H-index: 40
 국내외 특허 : 40건

▶ 해양바이오전공교수이대희



실험실 소개: 나노바이오 식∙의약소재 실험실

주요
학력∙경력

 최종 학위
 경희대학교 약학대학 (약학박사)

 주요 경력
 미국국립보건원 (NIH) / 매사츄세츠공과대학 (MIT) 박사 후 연구원
 한국과학기술연구원 (KIST) 선임연구원

연구 주제

 나노-바이오 제제기술을 이용한 고부가가치 식품 및 의약품 생산
 바이오 식∙의약 소재 안정화 및 효능 극대화 연구
 바이오 식∙의약 소재의 경구용 전달 기술 개발
 건강기능식품 및 의약품 개발을 위한 대량생산 연구

정부 과제
 우수신진 연구사업, 
 신진연구자인프라지원사업, 
 첨단 융복합 기술 기반 바이오 소재 제품화 및 양산화 지원사업

논문 / 특허
기술 이전

 SCI 국제 학술지 논문 60편
 IF 10 이상 40편
 인용 횟수 (Web of Science): 6천 회 이상
 H-index: 41
 국내외 특허 산업체 기술 이전: 5건 11

▶ 해양바이오전공교수최기영



실험실 소개: 수산식품 가공 실험실

▶ 해양바이오전공교수이동진

주요
학력∙경력

 최종 학위
 고려대학교 생명공학과 박사

 주요 경력
 University of Saskatchewan 박사후연구원

연구 주제

 미래 식품 소재 발굴 연구
 미래 식품 소재 발굴을 위한 버섯 균사체 배양 연구

 식품 신소재 개발 및 특성연구
 탄수화물 기반 기능성 식이섬유 신소재 개발 및 응용 연구

정부 과제  (공동연구) 버섯 균사체를 이용한 글로벌 대체식품 개발 (농기평)

논문 / 특허
 SCI 국제 학술지 논문 17편
 JCR 상위 10% 이내 논문 15편
 국내 특허 등록: 2건



학과 특징

비교과 프로그램

교직과정 안내

실무능력 교육
• 동물실험교육 인증제
• 학과 관련 자격증 특강
• 졸업논문 연구 세미나

현장견학 및 글로벌 탐방
• 국내 식품 및 바이오/화장품 업체 현장 견학
• 학과 주체 해외탐방 프로그램



교직과정

교직과정이란?

중등학교 정교사(2급) 자격증 취득을 목적으로 이수

교직과목
- 교직이론, 교직소양, 교육실습 영역 과목 편성

신청시기
- 교직과정 이수 희망자는 1학년때 교직 신청 및 교직 교

과목 이수 후 2학년 1학기 초
- 교직과정 이수 신청서를 소속학과로 제출

선발방법
- 학과 입학정원의 10%로 승인된 인원에 한정
- 수료학점을 충족한 학생 중에서 2학년 종료시 선발

• 식품가공교육론
식품가공 교육의 이론적 배경과 교육과정을 이해하고 식품가공프로그
램의 교육내용 및 교수방법을 분석하여 수업 등 현장에 효과적으로 적
용할 수 있다.

• 식품가공논리 및 논술에 관한 연구
식품가공의 원리에 기초하여 식품가공교사가 되고자 하는 학생들에게
논리의 개념을 파악하고 독서와 작문을 통해서 논리적이고 종합적인
사고력을 함양할 수 있다.

• 식품가공교재연구 및 지도법
식품가공의 원리에 기초하여 식품가공 전공 분야의 교재를 분석하여, 
교과 내용의 구성 등을 이해하고, 교재를 개발하며 수업에 효과적으로
적용하도록 안목을 기를 수 있다.



실무능력 교육

동물실험교육

• 학과 내 자체적으로 실험동물의 사용
및 관리 등에 관한 교육 실시

• 실험동물의 복지와 동물실험의 윤리
• 실험동물과 동물실험제도
• 동물실험시설의 운영관리
• 실험동물의 품질관리

• 학과 내 동물실험실 구축 완료
• 관련 시험법 숙지
• 개인별 실습 진행



실무능력 교육

• 전공영어 수업

• 토익 (실무 영어) 특강

• HACCP 및 GMP 특강

• 관련 자격증 특강

※ 해양바이오식품학과 관련 자격증 정보

한국보건의료인
국가시험원 한국산업인력공단 대한상공회의소 한국데이터산업진흥원

위생사
식품기사, 생물공학기사, 포장기사, 

물류관리사, 식품가공기능사, 식육처리기능사, 
수산제조기사, 조주기능사, 축산기능사, 

유통관리사 빅데이터분석기사

https://www.kuksiwon.or.kr/
https://www.kuksiwon.or.kr/
https://www.hrdkorea.or.kr/
http://www.korcham.net/
https://kdata.or.kr/


• 식품에 대한 전문지식을 지역사회의 발전에 참여할 수 있는 기회 제공

• 지역사회와 연계를 통해 지역의 이해와 관심도 제고 및 상생의 사회적 가치 창출

• 협력프로젝트 완성을 통한 창의적 사고와 인성, 논리적이고 종합적인 사고능력 함양

• 자기 주도적 문제해결 능력 배양과 도전정신 함양

• 지역의 가치를 형성, 제고시킴으로써 궁극적으로 지역발전에 기여

실무능력 교육:: 졸업논문 연구 세미나



현장견학 및 글로벌 탐방



현장견학 및 글로벌 탐방

“가자 ! 중국으로”

해양바이오전공 글로벌 탐방 “중국“
상해 국제시장 박람회, 수산식품가공공

장, 식품유통업체 방문

“가자 ! 일본으로”

해양바이오전공 글로벌 탐방 “일본“ 
해양공원, 일본 최대 규모의 수족관,

그린캐비어 농장 방문

“가자 ! 일본으로”

해양바이오전공 글로벌 탐방 “일본“
아사히 맥주공장, 식품 제조 공장 방문



학생
밀착지원

진로취업지원

학습지원

진로 교과목 수업
교과목 연계 진로지도

학과주관 진로특강
취업 교과목 수업

학과 주관 취업특강
미취업졸업(예정)자 대상

프로그램 지원

진로설정을 위한 정보수집
전공 탐색 및 학과 활동
진로계획 및 목표 수립
자신의 흥미/적성파악

진로 탐색

학습역량진단(G-CAL), 학습법특강, 학습포트폴리오(우수노트), 좋은강의에세이공모전, 학습역량강화이수제, 학습동아리

직업세계의 이해
복수전공/부전공/연계전공

어학/자격증 등 준비
공모전 등 대외활동

진로 설계

직무설정
전공 및 직무관련 활동

어학/자격증 취득
공모전 등 대외 활동

취업역량강화

기업/직무별 취업 정보 수집
전공 및 직무 관련 활동

직무관련 전문자격증 취득
입사지원서,면접준비 등

취업성공

면담(수시면담, SP 면담 등), 동아리 활동,교내•외 공모전 참여, 
홈커밍타임(졸업생특강,동문특강), 취업특강 , CAT 검사 (대학적응검사)

진로지도
교수제

FAM

비교과프로그램

식품관련 학술대회 참석
취업박람회 참석

아이디어셀 경진대회
진로/취업 특강 세미나

해외인턴십 설명회
강원도지사 표창 및 단과대학

우등학생 표창
진로(세부전공)선택을 위한

실험실 투어



졸업 후 진로:: 실제 취업현황

대학/연구소

- 대학원진학

- 국립수산과학원

- 한국식품과학연구원

- 한국생활용품시험연구원

- 한국화학융합시험연구원

- 민간식품관련연구소

- KIST 한국과학기술연구원

- 세계김치연구소

- 한국생산기술연구원

- 한국식품산업클러스터진흥원

- 동해안해양생물자원연구센터

산업체
-식품가공/유통회사
한성기업, GS리테일, 서울F&B, 대상, CJ 
제일제당, 매일유업, 풀무원, 청우식품, 엔
바이오스,㈜에스앤디, 남양유업

-제약/의약품/화장품회사
광동제약, 한국백신(주), 하나코스, 파마리
서치, P&K피부임상연구센터(주)

-수산관련회사
오양수산, 동림F&B

-바이오관련회사
LG생활건강, 바이오트론

-기타: 화승(주), 강릉아산병원, 농협

공공기관

-정부부처(보건복지, 해양수산부)

-지방해양수산청

-지자체수산직공무원

-농림축산검역본부

-식품의약품안전처

-동해수산연구소

-한국식품안전관리인증원

-식품가공교사



(해양바이오전공)담당전공및진로선택자문교수소개

이름 : 최기영교수

학과 :해양바이오식품학과해양바이오전공

연구실 :생명과학 2호관 415호

연락처 : 033-640-2343

이메일 : choi.kiyoung@gwnu.ac.kr



해양바이오식품학과
자유전공학과

해양바이오 전공
 위치: 생명과학대학 2호관 4층
 전화번호: 033-640-2850
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